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MERCIMEK CORBASI

1 su barda@i kirmizi mercimek
Yarim su bardag piring

1 adet sogan

1 dis sarimsak

1 corba kasigi margarin
Karabiber

Kirmizibiber

1 corba kasigi nane

6 su bardagi su

Piring ve mercimegi iyice yikayip sizlin, bir tencereye koyun. Sogan ve sarmisagi incecik kiyip, tencereye
ekleyin. Margarini de koyun. Karabiber, kirmizibiber ve tuzu katin. Uzerine suyu ilave edin. Karigtirip, 15-20
dakika pisirin. Uzerine nane serperek servis yapin.
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