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MERCIMEK CORBASI

Elif Korkmazel

1 sogan

1 su barda@i kirmizi mercimek

1 havug

1 patates

1 ¢corba kasigi tereyagd

1 ¢corba kasigi un

Tuz, karabiber, nane, kirmizi biber
1 corba kasigi zeytinyagi

5 su bardagi su

Sogan, havug ve patatesi irice dograyip tencereye koyun. Uzerine mercimegi ve suyu ilave edip pisirin.
Mercimekler yumusgayinca tuzunu, biberini ekleyin. Ocaktan alip blendirdan gegirin. Bir tencerede unu yagda
kavurun. Uzerine gorbayi dokip bir tagsim daha kaynatin. Yagda yakilmis kirmizi biber ve firinda kurutulmus
ekmekle servis yapin.
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