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MERCIMEK CORBASI

1 su barda@i kirmizi mercimek

1 orta boy sogan

6 su bardagi su

1 klicUk boy havug

2 tath kasig tuz

4 yemek kasigi margarin veya tereyagi
2 yemek kasigi un

Yarim yemek kasigi salca

Mercimegi yikayip, su ile tencereye koyun, kaynamaya birakin. Sogani soyup, yikayin, ince ince dograyin.
Havucu yikayip, kaziyin, rendeleyin. Havug, sodan ve tuzu kanayan karigima ekleyin, yaklasik 30 dakika pisirin.
Slzgecten veya blenderden gecirin, tekrar atese koyun. Yagi tavada eritin, unu ekleyip hafif sararincaya kadar
kavurun. Salgayi katin, karistirin, icine sicak ¢orbadan birka¢ kasik koyarak ezin ve ¢orbaya karigtirarak ekleyin.
Kaynayana kadar karistirmaya devam edin, 5 dakika pisirin. (Arzu edilirse yagin igine salgayla birlikte 1 yemek
kasidi nane, 1 tath kasigi kirmizibiber konur ve limon suyu ile servis edilir. Bazi yérelerde i¢ine havug yaninda 1
orta boy rendelenmis patates de katiimaktadir.)
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