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KIRMIZI MERCIMEK CORBASI

250 gr kirmizi mercimek (yikanip, kevgirde stiziimus)
1 orta boy sogan (soyulup, ince dogranmisg)

90 gr (6 corba kasigi) tereyadi

60 gr (1/2 su bardagi) un

1 tath kasidi tuz

3 su bardagi et suyu

Orta boy bir tencerede, bir gorba kasigi yag eritiniz. Sodani tencereye koyup, orta ateste 2 dakika, hafifce
pembelesene kadar kavurunuz. Mercimegi tencereye koyup, 1 dakika sirekli karistiriniz. Et suyunu ve tuzu
ekleyip, agir ateste 30 dakika, karistirarak kaynatiniz. Tencereyi atesten aliniz. Mercimekleri tahta kasigin
tersiyle ezerek, tel stizgecgten suyu ile birlikte gegiriniz.

Orta boy bir tencereye, kalan 5 ¢orba kasigi yag: koyup, eritiniz. Unu ekleyip, yumurta teli ile sirekli karigtirarak,
orta ateste 3-4 dakika, un sararana kadar kavurunuz. Mercimek pdresini karisima azar azar ekleyip, agir ateste
2 dakika daha kaynattiktan sonra, tencereyi atesten alip, servis ediniz.
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