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KIRMIZI MERCIMEK CORBASI

4 litre et suyu

300 gram mercimek
150 gram sade yag
1 ¢corba kasigi un

1 limon

Yarim litre st

Tuz

Rendelenmis sodan, yag ile birlikte tencere icerisinde sararincaya kadar kavrulur. Un ilave edilerek 3 - 4 dakika
da unla birlikte kavrulur. Et suyu, ayiklanmig ve yikanmis mercimek ilave edilir. Yavas ateste kaynatarak,
mercimek taneleri ezilinceye kadar pisirilir. Atesten indirilerek stizgecten diger bir tencereye kasikla bastirarak
0z gegirilir. Tekrar atege oturtulur. Bir tagim kaynattiktan sonra 1 limonun suyu ve tuz konur. Nohut
blyUkliginde yagda kizartiimig ekmekle sofrada servis yapilir.
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