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MERCIMEK CORBASI

Tane mercimekleri, aksamdan tatl suya birakmali; sabahleyin haglamalidir. Ayrica, bir tencereye bir iki bag
sogan ¢entmeli ve yagla kavurduktan sonra, haglanmis mercimekleri de et suyu ile beraber taze domates veya
domates salgasiyle, bu tencereye koymalidir. Mercimegin yanma bir miktar piring ve havug tahi katilir. Ve
bazilari kiyma dahi ilave ederler. Mikemmel pistikten sonra indirmeden tuzunu da koymali, biraz daha
kaynadiktan sonra, helmelenmek Gzere iken, veyahut daha diri bir halde, atesten indirilmelidir.

Mercimek gorbasina da yumurta terbiyesi ve tar¢in minasip gider.
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