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MERCIMEK CORBASI

Malzemeler

1,5 cay barda@ kirmizi mercimek

1 orta boy sogan

1 orta boy havug

1/2 ¢ay bardag@i sivi yag

5-6 su bardag et suyu veya su

Terbiyesi igin:

2 corba kagsiJ! tereyadi veya margarin (40 gr.)
2 ¢orba kasiJi un (tepeleme)

1/2 ¢orba kasigi salga

Tencereye sivi yagdi alalim. Kip dogranmis sogani ekleyip pembelesene dek kavuralim. Rendelenmis havucu,
kirmizi mercimegi, tuzu ve suyu ekleyip mercimekler yumusayana dek agir ateste pisirelim. Corbayi atesten alip
iitarak robot veya blendir yardimiyla plrizsiz kivama getirelim. Bir tavaya tereyadini alip eritelim. Unu ekleyip
pembelesene dek karistirarak kavuralim. Salcayi ekleyip yarim dk. daha kavuralim. 1 -2 kepge ¢orba suyu
ekleyip unlu karigimi topaksiz kivama getirerek inceltelim, azar azar ve karigtirarak ¢orbaya ilave edelim. Bir
tasim daha kaynatip atesten alalim, tizerine limon suyu gezdirip servis yapalim.
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