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MERCIMEK CORBASI

2 bardak kirmizi mercimek

1 bas sogan

1 tath kasidi kuru nane
yeterince tuz

yeterince zeytinyagi

1 cay kasigi kirmizi pul biber
1 yemek kasigi salca

Hazirlanisi

Soganlari ince ince dograyip daha sonra sivi yagda kavurun. Kavurduktan sonra salgayla kavurup daha sonra
mercimekleri ekleyip beraber kavurun. Daha sonra sicak su koyup kaynatin sonra tuzunu kirmizi biberini
nanesini ekleyip kaynayana kadar bekleyin sonra diidiklU tencerede yapiyosaniz kapagini kapatip 35-40dk
kaynadiktan sonra sicak servis yapin.
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