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MERCIMEK CORBASI

1 su barda@i kirmizi mercimek

4 su bardagi su veya et suyu

1 bas sogan

1 havug

1 patates

1 kahve fincani piring

2 domates ya da 2 yemek kasigi salca
50 gr. margarin

2 dis sarimsak

1 kahve fincani sirke

Rendelenmis sogan margarinde hafif pembelestikten sonra domates veya salga ilave edilir. Kagikla karigtirilip 4
su bardagdi su ve tuz konup kaynamaya birakilir. Ayiklanmis ve yikanmis mercimekler, kaynar suya atilir.
Rendelenmis havug, rendelenmis patates, piring ilavesiyle mercimekler eriyinceye kadar kaynatilir. Suyunu
cekerse kaynar su eklenir. Sarmis akli sirke ile servis yapilabilir.
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