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KIRMIZI MERCIMEK CORBASI

1 Su bardagi kirmizi mercimek

4 Su bardag et suyu

1 Adet sogan (ince kiyilmig)

1 Adet havug (kiip seklinde dogranmis)
1 GCorba kasigi margarin

1 GCorba kasigi un

Tuz

Kirmizi pul biber

Derin bir tencerede yagi eritip, sogani pembelesinceye kadar kavurun. Pembelesen sodanlara unu ekleyerek
karigtirin. Daha sonra mercimek, havug ve et suyunu ilave ederek kaynamaya birakin. Mercimekler iyice
pistikten sonra blenderdan gegirin. Uzerine kirmizi biberli yakilmis yad dékerek servis yapin.
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