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MERCIMEK CORBASI

2 bardak kirmizi mercimek

1 adet patates

1 bas kuru sogan

1 ¢corba kasigi un

Tuz, kuru nane, kirmizi biber
4-5 kasik sivi yag

Mercimekler ayiklanip, yikanir. Patates rendelenir. Sodanlar ¢ok ki¢uk dogranir. 2 kasik yag tencereye
soganlarla beraber konur. Hafif pembelestiginde un konur. Un da pembelestiginde 9-10 bardak su konur.
Mercimek, tuz ve patates tencereye konup iyice pisirilir. Pisen gorba tel slizgegten veya robottan gegirilir. 3
kasik yag tavada isitilir, kuru nane ve kirmizi biber de konup ¢orbaya ilave edilir. Sicak servis yapilir.
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