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KIRMIZI MERCIMEK CORBASI

2 21t (10 bardak) et suyu

1 blyUk boy sogan

1 kahve fincani un

259 gr (bir bardak tepeleme) kirmizi mercimek
2 yemek kasigi tereyagi veya margarin

2 yemek kasigi tuz

Terbiyesi:

1 bardak sut

2 yumurta sarisi

1-Sogani ayiklayip kiiglk pargalar halinde dograyin. 2 kasik yagla kisik ateste 4-5 dakika kizartin. igine un
koyup 1-2 dakika daha karistirin.

2-Ayiklayip yikadiginiz mercimegi, et suyu ile birlikte katin ve yavas yavas kaynatin.

3-Corbayi slizgegten gegirin. Tekrar atese koyun. Sitll terbiyesini katin. Bir iki tasim kaynatip indirin. Kizarmis
ekmekle servis yapin.

St terbiye: Eritilmis tereya@i (1 yemek kasigi), un(1 yemek kasigi), stit(3 su bardagi) ve tuzu birbirine
karistirin. Devamli karistirarak 5 dakika pisirin.

Not: sttll terbiye yapilmis ¢orbalara limon katilmaz (limon sitl keser)

ML® Kavurma Mercimek Corbasi icin tiklayin

Fotograf "Saadet" tarafindan gonderildi. 26.04.2020

© lezzetler.com tarif no:3458 « adi:Kirmizi Mercimek Gorbasi « génderen:EnginAr « indirme tarihi:27.04.2024 - 20:19


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/mercimek-corbasi-vt2029
https://tr.ml.md/kavurma-mercimek-corbasi-vt662
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/kirmizi-mercimek-corbasi-3458.jpg
http://www.tcpdf.org

