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MERCIMEK CORBASI

1 su barda@i kirmizi mercimek

1&apos;er adet orta boy patates ve sodan
2 adet havucg

1 ¢corba kasigi un

2,51t et suyu

1 5 kasik yag

Tuz

Pul biber

Kimyon

Patates, sogan ve havucu temizleyip, kare seklinde dograyin ve yarim kasik yagda kavurun. Uzerine un ve tuz
koyup pembelestirin 2,5 litre et suyuda ekleyip kaynatin. Daha sonra yikanan mercimegi de ekleyerek pigirin.
Mercimekler agilinca bir stizgegten gecirin. Corbanin Gstiine kimyon ve pul biber serpin. Sonra kalan yagi
kizdirip corbanin tzerine dokin.
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