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KIRMIZI MERCIMEK CORBASI

8 bardak et suyu

350 gr. kirmizi mercimek
2 orta sogan

2,5 ¢orba kasigi margarin
1/2 kahve fincani un

1 bardak sut

3 yumurta sarisi

1 bardak su

Tuz

Kirmizi biber

Garnitar(:

6 dilim kiicik ekmek

3 ¢corba kasigi margarin

Bir tencereye et suyunu, ayiklanmis ve yikanmig kirmizi mercimek ile 1 bardak su koyarak pismeye birakin.
Mercimek yumusayinca, tahta bir kasikla bastirarak siizgegten gecirin. Baska bir tencereye iki buguk ¢orba
kasig margarin ile kiiguk kesilmis "2 sogan koyarak, sarartin. Soganlara yarim kahve fincani un ilave ederek
unu da soganlarla bir dakika kavurun. Sonra bunlara bir tarafa birakmis oldugunuz mercimek pureli et suyu ile 1
corba kasidi tuz ve biraz kirmizi biber katin ve ¢orbayi kaynamaya birakin. Gorba kaynarken diger taraftan da bir
kaba 3 yumurta sarisi ile 1 bardak da soguk sut koyarak tel ya da ¢atalla 2 dakika ¢alkalayin, sonra bu yumurtali
st kaynamakta olan ¢orbaya katarak iyice karigtirin. Sonra ¢orba tekrar kaynama kivamina gelinceye kadar 1
dakika ateste birakin ve kaseye alarak yaninda kizarmis kiicik ekmekler oldugu halde servis yapin.
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