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MERCIMEK CORBASI

2 cay fincani mercimek

1 bdtln sogan

1 cay fincani erigte

3 litre su, ya da et suyu

1/2 tath kasigi tuz

2-3 adet olgun domates, ya da 2 kasik domates salgasi
3 ¢corba kasig margarin ya da tereyagi

1/2 tath kasigi kuru nane

Mercimegi ayiklayip yikayin. Bir tencereye soyulmus biitiin bir sogani birlikte koyun. Uzerine su, ya da et suyunu
ilave edin, tuzunu atin bir stire pigtikten sonra eristeyi ilave edin.

Bir tavada, rendelenmis domates, ya da sulandiriimis salgayi, yagla birlikte 5-10 dakika pisirin. Sonra kuru nane
koyup 5 dakika dana kaynatin. Pigirdiginiz corbaya katin.
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