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KIRMIZI MERCIMEK CORBASI

1 su barda@i kirmizi mercimek

1 cay bardagi piring

2 orta boy havug

2 orta boy sogan

1 tath kasidi kuru nane

Tuz

Yeterince et suyu veya su

2 ¢orba kagiJi tereyadi veya margarin
2 ¢orba kasiJi un

Malzemeleri glizelce yikayin. Sebzeleri dograyip mercimek ve piringle birlikte bir tencerede haglayin. Karisim
pistikten sonra blendirdan veya siizgecten gegirin. Bir tencerede, yagda unu kavurup kangimi yavas yavas ilave
edin. Tuzunu, arzu ederseniz nanesini ilave edip bir tasim daha kaynatin.
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