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MERCIMEK CORBASI

1 su barda@i kirmizi mercimek

1 adet sogan

1 adet havug

1 adet patates (istege bagl)

1 dis sarimsak (istege bagl)

1 yemek kasidi tereyadi veya zeytinyagi

1 yemek kasigi un (istege bagl, kivam igin)
6 su bardadi su veya tavuk suyu

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi kimyon (istege bagl, mideyi rahatlatir)
1 gay kagigi kirmizi toz biber

Uzeri Igin:

1 yemek kasigdi tereyadi

1 cay kasigi pul biber veya nane

Sogani, havucu ve patatesi kliglk dograyin.

Tencereye tereyagdini veya zeytinyagini ekleyin, sogani pembelesene kadar kavurun.

Un kullanacaksaniz, ekleyip hafifce kavurun.

Dogradiginiz havug, patates ve sarimsagi ekleyin, birka¢ dakika soteleyin.

Yikanmis mercimegi ekleyin, Gzerine su veya tavuk suyunu ilave edin.

Tuz, karabiber ve kimyon ekleyip kaynamaya birakin.

Kaynadiktan sonra altini kisip yaklasik 20-25 dakika sebzeler yumusayana kadar pisirin.
Gorbanizi piriizsiiz hale getirmek igin blenderdan gegirin.

Kiguk bir tavada tereyagini eritip pul biber veya nane ekleyin, ¢corbanin tizerine gezdirin.
Sicak sicak servis edin.
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