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KIRMIZI MERCIMEK CORBASI

1,5 su bardagi kirmizi mercimek
1 yemek kasigdi tereyadi

4 yemek kasigi zeytinyagi

2 tath kasigi un

1 adet kuru sogan

1 adet defne yapragi

2 cay kasi§i tuz

1 cay kasigdi tane karabiber

2 litre sicak tavuk suyu

2 tath kasig1 soguk tereyagi

ilk olarak mercimekleri soguk suyun igerisinde ovalayarak yikayin. (Bu islem esnasinda mercimekleri
kirmamaya 6zen goésterin.) Mercimekleri yikadiktan sonra stizgegten gegirin.

Derin bir tencerenin igerisine tereyadi ve zeytinyadini koyarak Uzerine un ilave edin ve kokusu ¢ikana kadar
kisik ateste kavurun.

Tencerenin igerisine slizilmis mercimekleri ekleyip yliksek ateste mercimekler isinana kadar kavurun.
Soganin kabugunu soyun ve bitiin olacak sekilde tencereye koyup baharatlari da tizerine ekleyin.
Ardindan sicak tavuk suyunu dékdn.

Gorba kaynamaya bagladiginda kapagdini kapatip altini kisin.

Mercimekler yumusak bir kivam alinca sogani ¢ikarin ve gorbayi slizgegten gegirin.

Saizilen gorbayi tekrar tencerenin igerisine alin ve soguk tereyagdini koyup kisik ateste bir tasim kaynatin.
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