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MERCIMEK CORBASI

1 su barda@i kirmizi mercimek
1 adet patates

1 adet sogan

1-2 dis sanmsak

1 adet havug

1 yemek kasigi salca

Nane

Tuz

Siviyag

Oncelikle mercimekleri yikayarak tencereye aliyoruz. Daha sonra patates, sogan, sarimsak ve havuglari soyup
kip kip dogruyoruz ve mercimeklere ekliyoruz. Ardindan Uzerine gelecek kadar su ekleyip tim malzemeler
yumusayip ezilinceye kadar pisiriyoruz. Pisen malzemeleri iyice blenderden gegiriyoruz. Bu islemden sonra ayri
bir tavada sivi yag, salca ve naneyi kizdirip gorbamiza ilave ediyoruz. Eger suyu az gelirse Uzerine sicak su
ekleyebiliriz. Son olarak tuzunu da ayarlayip birka¢ dakika daha kaynatiyoruz. Gorbamiz hazir.
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