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MERCIMEK CORBASI

https://www.cumhuriyet.com.tr

1 su barda@i kirmizi mercimek
1 adet sogan

1 adet havug

1 adet patates

1 yemek kagigi salca

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

6 su bardagi su

2 yemek kagsigi zeytinyagi

Mercimekleri yikayip siiziin. Sogani, havucu ve patatesi kiiglk kigik dograyin.

Bir tencerede zeytinyagdini 1sitin ve soganlari kavurun. Ardindan salgayi ekleyip biraz daha kavurun.
Dogranmis havug, patates ve mercimekleri ekleyin. Su, tuz ve karabiberi ekleyip karistirin.

Kaynamaya bagladiktan sonra kisik ateste sebzeler yumusayincaya kadar pigirin.

Gorbay! blenderdan gegirip piriizsiz hale getirin. Istege bagl olarak limon suyu ekleyerek servis yapin.
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