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MERCIMEK CORBASI

1 cay bardagi kirmizi mercimek

1 adet sogan

1 dis sarimsak

1 cay kasigi tuz

1 yemek kasigindan biraz az tereyagi
1 yemek kasigi sivi yag

Yarim ¢ay kagigi karabiber

Yarim ¢ay kasigi pulbiber

1 cay kasigi nane

3 su bardag sicak su

KugUk bir tencereye 1 yemek kasigindan biraz az tereyagdi ve 1 yemek kasigi sivi yagini alalim.

Ocagin altini yakip tahta kasikla karistirarak yag eritelim.

Yag eridikten sonra dogranmis bir adet sogan ve dogranmis 1 adet sarimsag@i da ekleyip soganlar
pembelesinceye kadar pisirelim.

Sarimsak yoksa 1 ¢ay kasigi sarimsak tozu da kullanabilirsiniz.

Mercimekleri yikayip stizelim. 1 ¢cay bardagr kirmizi mercimegi tencereye soganlarin Gzerine ilave edip birkag
dakika daha kavuralim.

1 cay kasigdi tuz, yarim ¢ay kasigi karabiber, yarim ¢ay kasigi pul biber, 1 ¢cay kasigi nane ve 3 su bardagi sicak
suyu da ekleyip, karigtiralim, mercimekler yumusayincaya kadar pisirelim.

Piserken dibinin tutmamasi i¢in ara ara karigtirmay unutmayalim.

Mercimekler pistikten sonra ocagin altini kapatalim, blenderi tencereye sokup purtizsiz bir kivam alana kadar
gorbayi blenderdan gegirelim.

Gorbamiz servise hazir.
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