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MERCIMEK CORBASI

https://www.cumhuriyet.com.tr

1 su barda@i kirmizi mercimek
1 adet kuru sogan

1 yemek kasigdi piring

7 su bardagi sicak su (1400 ml)
1 tath kasidi tuz

Yarim ¢ay kasigi kimyon

Sosu igin:

50 g tereyadi

1 tath kasidi pul biber

1 tath kasidi toz kirmizi biber

Kolay mercimek gorbasi i¢in ocaga aldigimiz uygun bir tencereye kirmizi mercimegi, bir ka¢ parcaya
béldigimiz sogani ve yikadigimiz pirinci alalim. Biz mercimek gorbasini havugsuz hazirladik ancak siz
dilerseniz havug kullanarak da hazirlayabilirsiniz.

Uzerine sicak suyu ekleyelim ve ocadi acarak mercimekler yumusayana kadar pismeye birakalim.
Mercimekler yumusadiktan sonra gorbamizi sdyle bir karigtiralim ve Gzerine tuzu ve kimyonu ekleyerek
blenderdan gegirelim.

Purtzsiz bir kivam alan gorbamizin Gzerine gerekirse sicak su ilavesi yapabilirsiniz.

Sosu igin tavaya tereyagini alarak eritelim. Yag eridikten sonra (izerine pul biberi ekleyelim ve kavuralim.
Toz kirmizi biberi de ekleyerek kavurmaya devam edelim.

Hazirladigimiz tereyagl sosu gorbamizin tizerine gezdirelim ve glizelce karigtiralim.

Yapimi oldukga basit mercimek gorbamiz servise hazir.
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