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MERCIMEK CORBASI

2 su bardagi kirmizi mercimek
1 litre su

Yarim ¢ay bardaginin yarisi kadar sivi yag
50 gr tereyagdi

2 adet sogan. (orta boy)

2 tatl kagigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 tath kasidi nane

1 tath kasidi kirmizi toz biber

1 corba kasigi un

1 corba kasigi salca

Mercimek, sogani yikayip tuz ilave ederek tencereye koyalim.

Uzerine 5 bardak su koyarak orta ateste 20-25 dakika pisirelim.

Pisen malzememizi blendir yardimi ile ptrtizsiiz hale getirelim.

Ayri bir tencerede sivi yag ve un ekleyelim.

Un pembelesmeye baslayinca salca ilave edelim.

Blendir da karigtirdigimiz karigimi yagl, unlu olan tenceremize katalim.

Tenceremizi karigtirarak 15 dakika bu sekilde pisirmeye devam edelim.

Tavada 50 gr tereyag eriterek igine baharatlari ilave edelim.

Tavada hazirlamis oldugumuz tereyagdl sosumuzu tencereye dokiip 10 dakika karigtiralim.
Pisen corbamiz servise hazir.

Not: Mercimek, cok cabuk su ceker, atesin orta derecede olmasina ézen gdsterelim. Ozellikle kis aylarinda
mercimek ¢orbasi yaparken ¢orbanin i¢ine katacaginiz havug, kereviz, patates gibi sebzeler olduk¢a doyurucu
ve faydali bir kig corbasi yapmanizi saglar.
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