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MERCIMEK CORBASI

4 yemek kagigi kadar sivi yag

1 yemek kasigdi tereyadi

1 adet sogan

3 yemek kasigi un

1,5 su bardagdi kirmizi mercimek

2 litre sicak su (Yarisini tavuk suyu veya bulyonda olur)
Tuz

Karabiber

Tencereye sivi yagla birlikte tereyagini alip eritiyoruz.

Eriyen yaga soganlar ekleyip kavurmaya bagliyoruz.

Yumusayan soganlara unu ilave edip kokusu ¢ikana kadar kavurma islemine devam ediyoruz.

Ardindan iyice yikadigimiz mercimekleri ekliyoruz.

Uzerine su ilavesi yapip, tuzu ve karabiberi attiktan sonra pismeye birakiyoruz. (Su ilavesi gerekebilir gorbaniz
koyu olursa biraz daha sicak su ilavesi yapabilirsiniz.

Pisen corbayi blendirdan gegiriyoruz.

Son olarak ocaktan almadan hemen 6nce renk vermesi igin zerdegal ekleyip, karistiriyoruz.
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