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MERCIMEK CORBASI

https://www.hurriyet.com.tr

1 adet kuru sogan

1 yemek kasidi dolusu beyaz un
4 yemek kasigi zeytinyagi

1 tath kasidi dolusu salga

1,5 cay barda@ kirmizi mercimek
1 su bardag@i tavuk suyu

1 cay kasigi tuz

1 tatl kasidi dolusu kuru nane

Soganlar kipler halinde dograyip zeytinyadi geviriyoruz. Rengi degismeye basladidinda un ilave edip
kavuruyoruz.Salga ilave ediyoruz karistiriyoruz. Yikadigimiz mercimekleri ilave edip lizerine 4 su bardagi sicak
su ekleyip ezdirerek karistirip kaynamaya birakiyoruz. Mercimekler sistiginde el blenderinden gegiriyoruz.
Evinizde blender yoksa bu sekilde de tiketilebilir.

Blenderden gecen corbanin lizerine nane ilave edip bir tagim kaynatip servis yapiyoruz.

—

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 21.02.2024
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