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MERCIMEK CORBASI

1 tath kasidi tereyad

1 tath kasidi zeytinyagi
Yarim kuru sodan

Yarim havug

Yarim patates

1 dis sarimsak

1 su bardagi kemik suyu
Yarim su bardagi kirmizi mercimek
Tuz

Karabiber

Kimyon

Tencerenin igine yikanmig mercimekleri koyun.

Uzerine 5 su bardagi su ekleyin.

Uzerine bir tath kasigi zeytinyagdi ve tereyag ekleyin.

Ocagin altini gir bir gekilde agin.

Icine kuru sogani havucu ve patatesi kip kip kesip koyun.

Bir dis sarimsag! rendeleyip baharatlari ekleyin.

15 dakika gir ateste kaynattiktan sonra bir kere blendirdan gegirin.
Ardindan igine bir su bardagdi kemik suyunu ilave edip ocagi kisin.
Ara ara gorbayi karigtirin.

30 dakika sonra ¢orbaniz hazir.
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