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MERCİMEK ÇORBASI
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2 Pişirici blender ölçeği kırmızı mercimek
1/2 adet patates
1/2 adet havuç
1 lt sıcak su
1 adet soğan
2 yemek kaşığı ayçiçeği yağı
Tuz
Çekilmiş tane karabiber

Kırmızı mercimeği ılık suyla yıkayın ve süzün.
Patatesin, soğanın ve havucun kabuklarını soyup dörde kesin.
Cam hazneye yağı, soğanı, patatesi ve havucu koyup taneciksiz çorba programında çalıştırın.
5 dakika sonra mercimeği, suyu, tuzu ve karabiberi ekleyin. Program tamamlandığında çorbanız hazırdır.
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