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MERCIMEK CORBASI

https://www.vestel.com.tr

1 6lch kabl mercimek

50 ml sivi yag

1 adet orta boy patates

1 adet orta boy kuru sogan
1 adet havug

1 yemek kasigi tuz

10 dl¢i kabi (800 ml) ilik su
Sosu igin:

2 yemek kasigi tereyagi

1 tath kasidi kirmizi toz biber
Kullanilacak Program:
Taneciksiz Gorba

800 ml ilik su pisirme haznesine alinir. Bol su ile iyice yikanip, siiziilen mercimekler ilave edilir. Sivi yag ve tuz
pisirme haznesine alinir, 4 es parcaya ayrilan sogan ve patatesler ile 3-4 parcaya ayrilan havuglar eklenir.
Taneciksiz ¢orba programi secilip baglat/durdur digmesine basilarak 30 dakikalik pisirme siresi baglatilir.
Dilerseniz lezzet katmasi i¢in 1 tath kasigi kirmizi toz biberi ayri bir kapta kizdirmig oldugunuz iki yemek kagsigi
tereyagina ilave ederek hazirlayacadiniz sosu servis etmeden énce ¢orbanizin Uzerinde gezdirebilirsiniz.
Gorbaniz hazirdir.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 18.03.2024
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