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MERCIMEK CORBASI

2 su bardagi kirmizi mercimek (iyi yilkanmig)

2 yemek kasigi un

5 yemek kasi§i sivi yag veya yarim paket margarin
10 bardak su

2 yemek kasigi Tuzot

5 bardak suyu ve mercimegi tencereye koyup kaynatin. Kaynamaya baglayinca, Gzerinin képaginu alin,
mercimek pure haline gelinceye kadar ¢irpma teliyle ¢irpin ve 30 dakika pisirin. Yagi bagka bir tencerede eritip,
unu ilave edin ve pembelesinceye kadar kavurun. Kalan 5 bardak suyu, tencereye azar azar ilave ederek surekli
karigtirin.

Diger tenceredeki mercimegi de ilave edin ve Tuzot&apos;u da katip 5 dakika daha kaynatin.

Istenirse, az miktar yaga pulbiber eklenip, 5 dakika kavrulduktan sonra ¢orbalarin Uzerine azar azar ilave
edilebilir.
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