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MERCIMEK CORBASI
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1 kase kirmizi mercimek

Yarim ¢ay bardagi piring

1 adet kuru sogan

2 dis sarimsak

2 litre su

1 tath kasidi tuz, pul biber ve nane

Mercimegi ve pirinci yikayip pisireceginiz tencereye alin. igine sarimsaklari ince ince, sogani kiip kiip dograyn.
Uzerine 2 litre kaynamig suyu ilave ederek kaynamaya birakin. Kaynadiktan sonra altini kisin. 1 tath kasigi tuz
ekleyerek yarim saat kisik ateste pisirin. Pisen ¢orbayi blenderdan gegirip tekrar ocaga alin. Kivamini arzunuza
gore sicak su ile agabilirsiniz.

Gorbanizin lezzetini artirmak icin kemik suyu veya et suyu ile yapabilir, yoksa bulyon ile tatlandirabilirsiniz.

Son olarak pul biber ve nane ile sisleyin.
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