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MERCIMEK CORBASI

Mercimek 1 su bardagi
Un 1 yemek kagsigi
Siviyagd 2 yemek kasigi
Su 7 su bardagi
SuperFresh Sodan Yarim paket
St 1 su bardag
Yumurta sarisi 1 adet
Tuz 1 tath kagig
Karabiber 1 ¢ay kagigi
Pulbiber 1 ¢ay kasigi
Nane 1 ¢ay kasigi

Mercimekleri ayiklayip iyice yikayin.

Bir tencereye siviyagi koyduktan sonra SuperFresh Dogranmig Tatli Beyaz Sodan ilave edip kavurmaya
baglayin.

Soganlar pembelesene kadar kavurduktan sonra unu ilave edip biraz karistirin ardindan suyu ilave edin.
Ardindan yikanmig olan mercimegi ilave edin.

Daha sonra tuz, karabiber pul biberi ilave ederek mercimekler eriyene kadar pisirin.

Bir kapta yumurtanin sarisini iyice ¢irpin ve siti ilave edip ¢irpmaya devam edin. lyice ¢irptiktan sonra
kaynamakta olan ¢orbanin igine ilave edin.

Corba pistikten sonra ocaktan alin ve blenderdan gegirin

Uzerine nane serpip sicak olarak servis yapin.
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