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MERCIMEK CORBASI

Kirmizi mercimek
1 sogan

1 havug

Tuz

Uzeri icin:

1 kasik tereyag!

Nane

Kirmizi pul biber

1 su barda@ kirmizi mercimek yikanir, didikli tencereye konur. Uzerine 1 orta boy havug rendelenir.1 sodan
yemeklik dogranir, mercimeklerin Gstinl iki parmak ¢ikacak kadar su katilip kapagi kapatilir. 15 dakika sonra
ocaktan indirilir. Blenderden gegirilir. Servis tabagina aldiktan sonra minik bir sahanda kirmizi pul biber ve nane
kavrulur, daha sonra tereyagi ilave edilir ve fazla tutmadan ¢orbanin Gzerine gezdirilir. Limon sikilarak afiyetle
icilir.
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