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MERCIMEK CORBASI

1 cay bardagi kirmizi mercimek
Yarim patates

1 havug

Karabiber

Pul biber

1 dis sarimsak

Istege gore 1 yemek kasigi salca
Tuz

Mercimek ¢orbasi tarifi igin dnce havucu ve patatesi soyun. Ardindan rendeleyin.

Mercimek, sodan, patates, sarimsak ve havucu bir tencereye alin ve havuglar haslanana kadar ocakta kaynatin.
Kaynayinca tuzunu da ekleyin.

Ardindan hepsini blenderden gecirin. Tekrar ocaga alin bir tasim daha kaynatin. Bu sirada bir tavaya biraz
yagda salca kavurun. Baharatlar ekleyin ve kaynayan mercimek ¢orbasina ilave edin.

Son bir kere karistirin. Sifa dolu mercimek ¢orbasi sofraya servis edilmeye hazir.
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