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KIRMIZI MERCIMEK CORBASI

1,5 su bardagdi kirmizi mercimek
2 su bardagi su

1 adet orta boy sogan

1 adet orta boy patates

1 adet orta boy havug

Yarim yemek kasigi tereyagi

1 yemek kasigi sivi yag

1 cay kasigi tuz

1 cay kagigi karabiber

Istege gére 1 yemek kagiJi salca

Mercimek ¢orbasi tarifi igin mercimekleri yikayin ve bir tencereye alin. )

Sogan, patates ve havucu soyun. Hepsini dilimleyin ve mercimekle birlikte glizelce haslayin. Isteyenler bir dis
sarimsak da ekleyebilir.

Bir tencerenin icine tereyagdi ve sivi yagi alin. Eritin. Ardindan bir yemek kasigi salga ekleyin ve kavurun.

Bu karigsimi haglanan mercimek ve sebzelerin igerisine dahil edin. Kaynayinca tuzunu ve baharatini da ekleyin.
Patatesler ezilecek kivama geldiginde blendardan gegirin. Birkag dakika daha kaynatin ve ocagin altini kapatin.
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