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KIRMIZI MERCIMEK CORBASI

1 su barda@i kirmizi mercimek
1 adet kuru sogan

1 adet havug

1 adet patates

Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!
4 su bardag tavuk veya et suyu
Yarim limon

Tuz

Uzeri icin:

Nane

Pul biber

Mercimekleri giizelce yikayip stiziin. Ardindan tencereye alin.

Uzerine dogranmis sogan, havug, zeytinyadi, limon, baharat, tuz ve suyu ekleyip kaynatin.
Suyu yetersiz gelirse ekleyebilirsiniz.

Tdm malzemeler pistikten sonra ¢corbanizi blender&apos;dan gegirin.

Daha sonra Uzerine az sivi yag ile kizartilmig kuru nane dékerek servis edebilirsiniz.
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