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MERCIMEK CORBASI

1,5 su bardagdi kirmizi mercimek
1 adet orta boy patates

1 adet sogan

1 adet havug

Biraz Aycicek yagd!

1 tath kasidi tuz

Karabiber

Pulbiber

6 su bardagi sicak su

Istege gore 2 dis sanmsak
Salgall yapmak isteyenler igin 1 yemek kasidi salca

Bir tencereye sivi yag ekleyin. iIri dogranmis 1 adet biiylik sogani sivi yag ile birlikte kavurun. Sarimsakli
sevenler sarimsag! da eklesin. Eger ¢orbanin kivamini kati seviyorsaniz bir yemek kasigi un ekleyin ve renk
alana kadar kavurun. Ardindan salgali seviyorsaniz salca ilave edin.

Irice dogranmig patates ve havucu da ekleyin ve karistirin. Yikadiginiz ve siizdiiguntz mercimekleri de ekleyin
ve karigtirin. Mercimek ¢orbasinin tuzunu, karabiberini de ekleyin ve giizelce harmanlayin.

Ardindan su bardagi sicak suyu ilave edin. Ardindan havug ve patatesler yumusayana kadar pisirin. Son
kontrolU yaptiktan sonra ¢orbayi blenderdan gegirin. Bir tasim daha kaynattiktan sonra ¢orbamiz servise hazir.
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