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MERCIMEK CORBASI

500 gr. kirmizi mercimek
1 bardak un

1 corba kasigi salca

4 kagik yag

3 dis sarimsak

1 tath kasigi kimyon

Tuz

Et suyu veya su

Mercimegi iyice ayiklayin, icinde hic tas kalmadigini gérdikten sonra suyla giizelce yikayin.

D0dukld tencerede suyla iyice pisirin.

Sonra genisge bir tencereye alin.

Ayri bir kapta kavurdugunuz iki kasik yagdla unu ve iki kasik yagla, hazirlayacaginiz salgayi da biraz sulandirarak
mercimege katin.

Tencerede bir tahta kasikla karistirarak 5 -10 dakika kadar daha kaynatin.

Sonra igine dévilmis sarmisak ve kimyon koyun, isterseniz Ustiini maydanozla sisleyin veya i¢ine biraz limon
sikin.

Mercimek corbaniz artik hazirdir.

Sicak sicak servis yapabilirsiniz.
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