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KIRMIZI MERCIMEK CORBASI

8 bardak et suyu

1,5 su bardagdi kirmizi mercimek
2 adet iri sogan

1,5 ¢orba kagsidi siviyag

2 kahve fincani un

1 tath kasidi kirmizi biber

Tuz

Tencereye yikanmig kirmizi mercimekler 2 bardak su ile konur.

Orta 1sida mercimekler yumusayincaya kadar pisirilir.

Mercimekler iyice yumusayinca orta delikli bir stizgegten gegirilir.

Bagka bir tencerede siviyag ile sogan koyularak kavrulur.

Soganlar pembelesince un katilir.

Hizli kanigtirlarak 2-3 dakika kavrulur.

Bu karigimin icine mercimekler, tuz ve kirmizi pul biber eklenir

8 bardak et suyu da katildiktan sonra, kapagi yari 6rtiili durumda 10 dakika kaynatilir.
Bu surenin sonunda tadina bakilir.

Egder tuzu ve biberi eksikse ilave edilir.

Not: Mercimeklerin iyice yikanip suyunun berrak hale gelmesi saglanir. Et suyu kullanirsaniz daha lezzetli olur.

Unu da kavurarak ilave edin. Un kokusunun olmamasi igin iyi kavrulmug olmasi gerekir. Daha purizstiz bir
kivam elde etmek istiyorsaniz blender den de faydalanabilirsiniz. Uzerine tere yagda kizdirlmig nane de
ekleyebilirsiniz.
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