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KIRMIZI MERCIMEK CORBASI
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1 k&se kirmizi mercimek
1 orta boy sogan

3 yemek kasig! sivi yag
1 yemek kagigi salca

1 tath kasidi pul biber

1 tath kasigi karabiber

1 tath kasidi tuz

6 su bardagi su

Oncelikle mercimeginizi giizelce ayiklayiniz. Ayikladiktan sonra bol su ile yikayiniz. Ardindan tencerenizi atese
verip sivi yagi dékinlz. Yemeklik olarak dogramig oldugunuz sogan ilave ederek kavurunuz. Daha sonra
salcay ekleyip karistiriniz. Hemen ardindan ise mercimegi ekleyerek yaklasik iki dakika kavurunuz. Sirasiyla
tuz, karabiber ve pul biber ekleyip, sicak suyu da ilave ederek orta ateste pisiriniz. Pistikten sonra blenderden

gegiriniz. Corbaniz servise hazirdir.
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