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MERCIMEK CORBASI

1 fincan kirmizi mercimek

1 bas sogan

1 adet havug, (kip halinde dogranmig)
1 yemek kagigi zeytinyagi

1,5 litre su

1 yemek kasigi un

Et suyu (ya da et suyu tableti)

Tencereye sogani ve yadl koyup kavurun. Sodan pembelesince, 1 kasik un ekleyip, birkag kere karigtirin. Sonra
mercimegi ve dogradiginiz havucu ekleyin ve karistirin. Et suyu tabletlerini de ekledikten sonra, suyu ilave edip,
havug¢ ve mercimekler iyice ezilene kadar pisirin. Pigince, tuzunu ekleyin ve ¢orbayi blendirdan gegirin. Limonla
birlikte servis yapin.

Not: Yeni tad denemek isterseniz, mercimek gorbasinin i¢ine 2 ¢ay kasigi kimyon ilave edebilirsiniz.
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