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KIRMIZI MERCIMEK CORBASI

1 su barda@i kirmizi mercimek

1/4 fincan ezilmis domates

2-3 yemek kasigi dogranmig kereviz, havug, sogan
1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi karabiber

1 tath kasigi kirmizi biber

1/4 cay kasigi aci biber

1/4 fincan zeytinyagi

1 su bardagi sebze suyu

4-5 dal maydanoz

Su veya sebze suyu ile mercimek Uzeri gegene kadar bir tencereye konur.
Sogan, kereviz ve havug karigsima eklenir.

5 dakika yavas yavas kaynatin.

Ezilmis domates ve zeytinyagini ekleyin.

Kimyon ile, karabiber, kirmizi ve aci biber ile tatlandirilir.

Arzuya gore blendirdan gegirilir.

Biraz daha kaynatilip kiylmis maydanoz serpilerek servis edilir.
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