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MERCIMEK CORBASI

1 cay bardagi Bizim Yag Aygicek
1 su barda@ kirmizi mercimek

1 adet sogan

1 yemek kasigi un

1 adet havug

1 yemek kasigi domates salgasi
3 cay kasi§i tuz

1 cay kasigi karabiber

7 su bardagi su

Sosu icin:

2 yemek kasigi (70 gr) Bizim Yag
1 tath kasigi kirmizi toz biber

Kirmizi mercimek gorbasi icin 6ncelikle yemeklik dogradigimiz soganlari Bizim Yag Aycicek[?le hafif )
pembelesinceye kadar kavuruyoruz. Daha sonra un ilave ederek kisik ateste kavurmaya devam ediyoruz. Istege
gbre salga ilave ediyoruz, kavurduktan sonra kip kip dogranmis havug ve iyice yikanip suyu sizilen
mercimekleri ilave ediyoruz.

Uzerine suyunu ekleyerek karistiriyoruz ve kapagini kapatiyoruz. Mercimekler ve havuglar yumusayana kadar
kisik ateste pisiriyoruz. Corba pistikten sonra el blenderi ile glizelce eziyoruz. Karabiber, tuz ve istege bagli
olarak da kimyon ekliyoruz. Kivami koyu gelirse bir miktar su ilave edilerek bir tasim daha kaynatiyoruz. Bu
arada kugUk bir tavaya iki yemek kasigi Bizim Yag aliyoruz kizdiriyoruz ve bir tath kasigi kirmizi toz biber
ekleyerek ocaktan aliyoruz.

Mercimek ¢orbasi servis kasesine alindiktan sonra Uzerine kirmizi biberli sos gezdiriyoruz. Bir dilim limon ile
servis edebiliriz.

Not: Mercimek ¢gorbasinda un yerine patates de kullanabilirsiniz.
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