MERCIMEK CORBASI

https://multicooker.com

Kirmizi mercimek [ 300 gr

Tereyagi [21 100 gr )

Domates Salgasi [7] 40 gr (Istege baglh)
Havug [2 60 gr

Sogan [2] 60 gr

Bitkisel yag [ 20 ml

Su[?1,5Lt

Tuz

Baharatlar

havucu koyun. 1,5 litre suyu ilave edin. Gok fonksiyonlu pisiricinin ¢alisma modunu MULTICOOK, sicaklidi
100°C pisirme suresini 20 dakika olarak ayarlayin ve [ZIBaslat[?] tusuna basiniz. Kapagini kapatin ve ¢alisma
modu bitene kadar pisirin. [2Iptal/Isitma[?] tusuna basin ve gorbayi derin bir kaseye bosaltin. Gorbanin pliriizsiiz
olmasi igin blendirdan gegirin. Gorbayi ¢ok fonksiyonlu pisiricinin igine koyun. Yagi, tuzu ve istege bagl olarak
salcayi ilave edin, karistirin ve kapag kapatin. Gok fonksiyonlu pisiricinin ¢alisma modunu GORBA, pisirme
suresini 15 dakika olarak ayarlayin ve [?IBaslat[?] tusuna basiniz. Galisma modu bitine kadar pisirin.
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