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MERCIMEK CORBASI

10 bardak et suyu

1,5 bardak kirmizi mercimek
1 adet patates

2 bas sogan

1 corba kasigi un

2 corba kasigi yag

1 yumurta sarisi

Tuz

Kirmizi biber

1 bardak st

Mercimek ayiklanir, yikanir, patates soyulup rendelenir.

Sogan corba tenceresine rendelenir. Yag ile pembelestirilir. Un katilip biraz daha kavrulur.

Et suyu ve hazirlanan mercimek, rendelenmis patates katilip, iyice pisinceye kadar kaynatilir. Tel sizgegten
kasik yardimi ile gegirilir.

Yumurta sarisi ile st ¢atalla ¢arpilir; gorba sofraya alinmadan 10 dakika 6nce ¢orbaya ilave edilip karigtirilir.
Tuz atilir, ateg kapatilir.

Uzerine kirmizi biberli yag gezdirilir.

Not: Gorbalara terbiye U¢ sekilde katilir.
1) Yumurta sarisi-sut karigimi

2) Yumurta sarisi-limon suyu karigimi

3) Yumurta sarisi-limon suyu-un karigimi

ML® Kavurma Mercimek Corbasi igin tiklayin
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