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MERCIMEK CORBASI
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Kirmizi mercimek (2 su bardagi)
Sogan (1 adet)

Havug (1 adet)

Siviyag (1 cay bardag)
Tereyagdi (2 ¢orba kasid)

Un (3 corba kasigi un)

Su (4 bardak sicak su, 2 bardak soguk su)
Tuz (1.5 tath kasigr)

Karabiber (1-2 cay kasigi)
Kekik (1-2 cay kasid!)

Kuru nane(1-2 ¢ay kasig)
Pulbiber (1 tath kasidr)

Gorbanizin renginin glizel olmasi igin mercimegi iyi yilkamaniz gerekir. Mercimekler piserken ¢irpma teli ile
karistirirsaniz mercimekler giizel dagilir. Corbayi servis kasesine bosalttiktan sonra izerine eritilmis tereyagi ve
pulbiber sosunu ilave edebilirsiniz. Dilerseniz ¢orbanizin Gzerine kizartilmig ekmek de koyabilirsiniz. Bunun igin
bayat ekmekleri kiip seklinde dograyin. Teflon tavaya az zeytinyagi, istege gore kekik ve nane koyun. Ekmekleri
baharatlarla tavada 1-2 dakika salladiktan sonra gorbanizin tGzerinde servis yapabilirsiniz. Istege gore farkli
baharat ¢esitleri de ekleyebilirsiniz.
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