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MERCIMEK CORBASI

1 su bardagi sari mercimek

1 blyUk sogan

1 dis sarmisak

1 yemek kasigi un

1 yemek kasigi tereyag veya zeytinyag
2 cay kasigi tuz

1 cay kasigi kimyon

1 yemek kasigi limon suyu

2 su bardagi et suyu veya tavuk suyu
3 su bardagi su

1 yemek kasigi tereyag+1 tatl kasig pul biber, Gzeri igin

Soganlari ve sarimsagi dograyin ve bir kasik yag ile beraber gorba tencerenize koyup beraberce soteleyin, altin
sarisi olunca tizerine bir kagik unu da ekleyip, beraber kavurun

lyice yikayip stizdiiginiz mercimekleri ekleyip,tekrar biraz daha kavurun.En son tuz ve kimyon ekleyin

Et suyunu ve 3 bardak suyu ilave edin, kisik ateste iyice pigirin. mercimekler iyice pisince, gorbanizi el blender[?]:
ile gekin.

Posasindan kurtulmak igin tel stizge¢ ve kevgirden bir kepgenin arkasi ile gegirin

Pisen gorbanizin Uzerine biberle beraber erittiginiz yagdi ve 1 kasik limon suyunu dokerek servis edin.
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