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MERCIMEK CORBASI

T.C. Berlin Blyukelgiligi

2 su bardadi mercimek (500 g)

1 sogan

1,5 bardak su (375 ml)

1 yemek kasigi tuz (15 g)

1 yemek kasigi un (10 g)

2 yemek kasigi zeytinyagdi (30 ml)
1 cay kasigi kirmizi biber (3 g)

1 cay kasigi kuru nane (3 g)

1 yemek kasigdi tavuk bulyon (15 g)
1 yemek kasigi salca (10 g)
ihtiyaca gore ilik su

Bir tencerede mercimek ve dogranmig sogdan su i¢inde haglanir. )

Bir baska tencerede un zeytinyaginda kavrulur, Gzerine sal¢a eklenerek kavrulmaya devam edilir. Uzerine biraz
su ilave edilerek sivi bir karigim elde edilir. Haglanmis olan mercimek, tuz, karabiber, su ve tavuk suyu
tencereye eklenir ve pisirilir.

Servis yapmadan 6nce istege gore nane ve kirmizi biber eklenebilir.

© lezzetler.com tarif no:111111 « adi:Mercimek Corbasi » génderen:Goksen « indirme tarihi:21.05.2024 - 01:46


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/mercimek-corbasi-vt2029
http://www.tcpdf.org

