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MERCIMEK CORBASI

1 su bardag kirmizi ya da sari mercimek
1 adet kuru sogan

1 adet patates

1 adet havug

1 yemek kagigi un

2 yemek kasigi aycicek yagdi

6 su bardagi sicak su

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Kuru sogani kiiguk kipler halinde dograyin. Aygicek yagini derin bir tencerede kizdirin. Dogradidiniz soganlari 2-
3 dakika kadar kavurun. Kavrulan soganlara unu ekleyin ve kokusu ¢ikip, renk alana kadar kavurma iglemini
sUrdar0n. Iri parcalar halinde dogradiginiz patates ve havucu tencereye aktarin. TUm malzemeyi karistirdiktan
sonra arzuya gore et su tablet ile hazirladidiniz sicak suyu ilave edin.Tuz ve karabiberi ekleyin. Havuglar
yumusayana kadar orta ateste yaklasik 40 dakika pisirin. Gorbayi, pUriizsiiz bir kivam almasi igin; el
blendirindan gecirdikten sonra sicak olarak servis edin.
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