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KIRMIZI MERCIMEK CORBASI

1,5 su bardagdi kirmizi mercimek
Yarim ¢ay bardagi siviyag

1 yemek kagigi un

1 yemek kasigi domates salgasi
1 cay kasig pul biber

1 tath kasidi kuru nane

Tuz

Mercimekler bir ka¢ defa yikanir, tencereye alinir, Gizerine 5 bardak su ilave edilir, arada bir karigtirarak pismeye
birakilir, pisen mercimek blendirdan gegirilir.

Bir tavaya yag konur, salca, 1 cay kasigi pul biber ilave edilerek, bir stire karistirilir, Gzerine un ilave edilerek, bir
slire daha pisirmeye devam edilir, nane ilave edilir, sosusumuz hazir hale gelir.

Hazirlanan sos tenceredeki mercimegin tzerine dokllerek karistirilir, 5 dakika daha kisik ateste pisirilir, ocagin
alti kapatilarak, sicak servis edilir.
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