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MERCIMEK CORBASI

1 su barda@i kirmizi mercimek
1 It et suyu veya su

1 yemek kasigi tereyagi
1 yemek kasigi un

1 bas sogan

1 adet havug

1 adet patates

Tuz

Karabiber

Kimyon

Garniturg;

1 dilim bayat ekmek

1 yemek kasigi tereyagi
1 cay kasigi kirmizi biber

Mercimek ayiklanip, suyla bolca yikanir, bir kenara birakilir. Bir tencerede yag eritilip, ince dogranmis sogan
pembelesirceye kadar kavrulur. Un ilave edilip bir iki kez de un kavrulur. llik etsuyu veya su ilave edilip,
mercimek, kiiguk kip seklinde dogranmis havug ve patates ilave edilir. Tuzu, biberi ekilir. Bir cay kasigi da
kimyon ilave edilip, tencerenin agzi kapatilarak mercimek yumusayincaya kadar pigirilir. Karigim stizgegten
gegirilir, tencereye konur. Kiguk bir tavada kizdinlmig tereyaginda kiip seklinde dogranmis bayat ekmek
parcalar kizartilir. Servis kasesine alinmis ¢orbanin istiine kizarmis ekmekler ilave edilir. Bir gay kasigi kirmizi
biber kizdiriimig tereyaginda eritilip, kaselerin Usttine gezdirilir.

Fotograf "Doctor" tarafindan génderildi. 10.03.2022

© lezzetler.com tarif no:100547 « adi:Mercimek Corbasi « gdnderen:ju ju « indirme tarihi:01.04.2025 - 23:41


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/mercimek-corbasi-vt2029
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/mercimek-corbasi-100547.jpg
http://www.tcpdf.org

